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标准化体系的全面落地，为铜仁抹茶
筑牢了产业根基。在此基础上，当地持续
深耕全产业链建设，补齐精深加工短板、延
伸产业价值链条，推动茶产业从传统单一
原料种植，向智能化精深加工、多元化产品
增值、品牌化全域布局迭代升级，打通从

“深山好茶”到“全球名品”的跃升通道。
夯实加工产能，是产业升级的核心支

撑，也是铜仁抹茶从优质原料走向高端产
品的关键一环。在贵茶集团打造的全球最
大的抹茶单体精制车间里，全自动生产线
有序运转，鲜叶历经标准化蒸青、恒温晾
晒、精细化除尘后，进入低温超微研磨工
序，全程避光防尘、恒温控湿，每一道工序
都严格对标高端生产标准，最大程度锁住
抹茶本味的鲜爽香气与通透色泽，凭借顶
尖智能化加工设备、成熟工艺流程与严苛
品控标准，车间可稳定批量产出高品质抹
茶产品，长期为国内多家新茶饮头部企业
稳定供货。

依托成熟的加工体系与优质原料基
底，铜仁跳出单一茶粉生产的传统局限，深
耕“抹茶+”融合赛道，聚焦大众消费与年轻
市场需求，推出抹茶冰激凌、抹茶拿铁、抹
茶精酿啤酒、抹茶月饼等180余款衍生产
品，构建起“可饮、可食、可用、可赏”的多元
产品体系，大幅提升茶叶附加值。

“我们精选本地高等级抹茶，精工发酵
制作，研发出的抹茶饮品口感更贴合年轻
消费偏好。”当地某食品加工公司销售总监
刘明刚介绍，今年一季度，企业生产线满负
荷运转，日产能稳定在 45吨，已锁定订单
7.56万件，产值达 761.3万元，产品覆盖全
国20余个省市。

产品创新持续打开品牌跃升空间，铜
仁顺势搭建线上线下一体化全域营销体
系，实现国内市场深耕、海外市场突破的双
向发展。国内布局上，全市已落地 3700余
个融合消费场景、223家梵净抹茶品牌门
店，门店既扎根本地景区、商圈、古城街区，
深度联动文旅产业、激活属地消费，也进驻
北京、上海、东莞等核心城市，全面拓宽全
国市场版图。

国际布局上，铜仁加速构建全球化销
售网络，已在美国洛杉矶、法国巴黎、马来
西亚吉隆坡建成海外销售中心，稳步推进
阿联酋、日本办事处建设，产品远销美国、
日本、德国等 60多个国家和地区。市场布
局的持续完善，让梵净抹茶实现深耕国内、
香飘全球的发展格局，今年一季度全市抹
茶出口量同比增长超200%。

“农业科技人员的论文，要写在大地
上，成果要落在农民的笑脸上。”深耕茶山
十八载，徐代刚的初心从未改变。从零散
小农产到百亿大产业，从经验务农到标准
生产，从原料外销到品牌出海，铜仁依托生
态优势、锚定标准赋能，走出了一条山地农
业高质量发展、富民兴乡的乡村全面振兴
之路。

面向未来，铜仁将持续深耕抹茶产业
标准化、品牌化、国际化发展，力争“十五
五”期间实现万吨产量、百亿产值，让梵净
抹茶的茶香持续飘向更广山海。
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时间回溯到2008年。这一年，农学专业
毕业的徐代刚，因自小在农村长大、对农业有
深厚情结，毅然选择进入农业部门，从此踏上
服务“三农”的道路。初入铜仁茶产业领域
时，他看到，全市13.78万亩茶园零散分布在
各个山区，地块碎片化、管护滞后、几乎抛荒，
缺乏系统技术支撑，产能极低。面对这片潜
力巨大却亟待开发的茶山，徐代刚暗下决心：

“一定要让茶山变金山，让茶香飘四方。”
彼时的茶农种茶全凭老经验，无规范流

程、无统一标准。“以前种茶全靠老天赏饭、老
经验摸索，一年忙到头，茶价不稳、品质不定，
收入始终悬着。”茶农胡玉香感慨道。

“种茶到底能不能挣钱？”这个疑问，写在
每一位茶农紧锁的眉头里，也压在铜仁市农
业农村局正高级农艺师徐代刚的心头。十八
年来，他始终奔走在各大茶山，深耕田间一
线，核查茶园管护标准、跟进茶树生长情况。
他从不自诩专家，只愿做大山里的“茶农翻译
官”，把晦涩的科研理论转化为村民听得懂的
家常话，将产业痛点拆解为可落地的田间技
术方案。

初期推广标准化种植时，村民普遍抵触、
难以接受。“农户不信新技术，不是他们固执，
是我们没做出实效。”面对质疑，徐代刚放弃
空谈理论，扎根田间建设示范基地，手把手指
导茶农完成施肥、修剪、遮阴、病虫害防控等
全流程工序。首批标准化茶园每亩增收700
元的实效，彻底打消村民顾虑，标准化种植逐
步在山野茶园落地生根。

随着传统绿茶市场竞争加剧、附加值走
低，铜仁茶产业发展遭遇瓶颈。徐代刚团队
精准研判市场，果断推动产业向高端抹茶赛
道转型。这场转型全程从零攻坚：本地茶树
品种不适配抹茶加工，高山遮阴栽培、精细研
磨工艺均无本土经验。团队扎根茶山反复试
验，打破固有教科书参数，摸索出适配铜仁山
地的专属栽培标准；引进低温超微粉碎设备，
攻克抹茶变色、香气流失等行业难题。为保
障高山茶园冬管落地，他和团队多次冒风雪
徒步进山，打通技术落地“最后一公里”。

2018年，铜仁正式启动抹茶全产业链标
准化技术研究和标准体系制定工作。历经两
年多点试验、技术打磨、专家论证，成功构建
全国首个抹茶全产业链地方标准体系。同
时，整合行业部门、科研机构、高等院校、龙头
企业等技术专家，深耕品种筛选、高效栽培、
工艺革新、标准迭代、品质提升、产品创新等
领域，累计斩获67项产业核心专利。2026年
抹茶大会上，《梵净抹茶》《贵州碾茶》系列团
体标准发布，6月 26日，《梵净抹茶》《贵州碾
茶》《贵州碾茶加工技术规程》《贵州碾茶审评
技术规程》《贵州碾茶茶园栽培技术规程》系
列团体标准正式实施，多项指标优于国标、行
标，进一步巩固了铜仁在山地抹茶产业中的
话语权。
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为让标准不流于纸面、技术落地田间，
铜仁搭建起市、县、乡、企业四级标准化推广
体系，组建专业农技服务队，通过驻点指导、
现场实操、集中培训、线上答疑等多元方式，
农技人员下沉一线、分片包保，将晦涩专业
的行业规范，转化为通俗易懂、简单实操的
田间指南，推动标准化技术覆盖所有茶园、
惠及万千茶农。

作为全县首个茶产业发展试点村，江口
县怒溪镇骆象村此前以烤烟种植为主，

“2008年以前，村里主要种烤烟，土地资源丰
富但产业附加值低，年轻人外出打工，村子
空空荡荡。”村党支部书记阙从汗见证了村
庄的产业蜕变。2018年以来，该村抢抓茶产
业转型机遇，全面改造老旧茶园，配套标准
化生产线，产业面貌焕然一新。

返乡创业者借助这套成熟技术实现增
收。骆象村的“90后”肖世明，曾返乡创业失
败。2015年，他凭老经验种茶，因技术不到
位连年亏损。2018年，借着全市发展抹茶的
机遇，他积极参加标准化培训，将自家茶园
全面改造升级。如今，他的58亩标准化茶园
年产优质茶青 3万余斤，年产值突破 20万
元，彻底告别了“忙活一年不见钱”的困境。

一组直观数据见证了骆象村的跨越式
发展：2018年全村茶叶综合产值仅 800万
元，人均可支配收入 7500元；2025年综合产
值攀升至 4700万元，人均收入增至1.65万
元；今年全村茶叶产值预计突破 5000万元，
人均收入将稳步提升至1.7万元。目前全村
茶园面积达7200亩。

产业规模扩大后，普通农户也获得了就
近就业机会，有效盘活了乡村闲置劳动力资
源，让留守老人、脱贫群众、闲置务工人员实
现“家门口就业、不离土增收”。

在江口县坝盘镇挂扣村茶园，70岁的舒
仕建常年就近务工。“年纪大了出不了远门，
在家门口采茶管护，一天能挣一百多，够日
常开销了。”村民王军民利用农闲务工：“农
闲就来茶园干活，一个月干十来天，增收一
千多，离家近，工作时间短，家里的农活也不
耽误。”

本土茶企同样受益于技术落地。“以前
我们只做名优茶，人工成本高、市场竞争大，
利润微薄。”思南县某公司副总经理李文涛
介绍，2023年转型碾茶产业时遭遇技术瓶
颈，“当时摸着石头过河，很多工艺无从下
手，多亏徐代刚老师上门手把手指导。”在农
技团队帮扶下，企业顺利转型，目前碾茶收
入占总收入70%以上，其1500亩茶叶基地正
稳步转型建设成为高标准碾茶原料基地。

技术落地成效显著，全市茶产业底盘持
续夯实。截至目前，全市建成高品质抹茶原
料基地近13万亩，培育抹茶全产业链经营
主体400余家，建成碾茶生产线118条、抹茶
精制生产线 9条，带动10万余户农民增收。
十余年间，全市茶园面积从最初的13.78万
亩扩增至153万亩，2025年，铜仁抹茶综合
产值超13亿元，茶产业产值突破132亿元。
曾经小、散、弱的山地茶产业，已然蜕变成为
支撑乡村全面振兴、带动群众共富的支柱产
业、民生产业。
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工人们在茶垄间忙碌。

覆膜后的茶覆膜后的茶
叶叶绿素更高叶叶绿素更高。。 工 人 加 紧工 人 加 紧

生产抹茶食品生产抹茶食品。。

游客在体游客在体
验宋代点茶验宋代点茶。。
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路入铜仁，满目青翠；行至梵净，满城茶香。
九月金秋，梵净山下仍青绿绵延，流云润养茶垄，锦江灌溉沃土，

得天独厚的山地小气候与富硒土壤，孕育出铜仁抹茶清雅回甘的独
有风味。

过去，坐拥优质生态的铜仁茶山，长期受粗放种养、无标生产制
约，好山茶困在深山无人识。十余年来，铜仁茶人以技术破局、标准
立品、产业惠民，让零散山野茶田成长为富民支柱产业，让铜仁抹茶
走出乡土、飘香海内外。
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