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全国百名文艺名家走进德江

本报讯（李锐涛 王显 文/图） 3月
28日至 29日，百名全国文艺名家齐聚德
江县，开启沉浸式采风创作之旅。此次
活动旨在深入基层一线，探寻德江文旅
融合、产业兴旺、乡村全面振兴的生动实
践，用文艺笔触记录地域发展风采，传承
地方人文底蕴，以文艺力量助力德江文
旅事业与乡村高质量发展。

采风期间，名家们先后走进高山镇
洋山河景区、天麻景区，在自然山水与特

色产业中感受德江生态禀赋与发展活
力；前往稳坪镇铁坑社区，近距离观赏傩
戏表演，沉浸式体验国家级非物质文化
遗产的独特魅力。在合朋社区油菜花基
地，大家漫步千亩花海，探访农旅融合、
粮油轮作发展模式，记录乡村“美丽经
济”生动实践；走进高速匝道口茶山、黄
泥坪云雾茶山，实地了解春茶采摘制作
流程、“费州茶”历史底蕴与德江白茶优
质特色，聆听茶产业助农增收的暖心故

事。在扶阳古城，名家们探访隋唐遗址，
品读历史文脉，共同见证“贵州省青年文
艺研究会合兴镇作家创作基地”授牌。

一路走、一路看、一路赞，文艺名家们
纷纷对德江县近年来在乡村全面振兴、文
旅融合、特色产业培育、传统文化传承等
方面取得的亮眼发展成效表示高度认可，
赞叹德江兼具秀美自然风光、厚重历史文
脉与蓬勃的发展生机，乡村面貌焕然一
新，产业发展特色鲜明，民生福祉持续提

升，处处展现出奋进向上的新气象。
众人纷纷表示，此次德江之行，不仅

收获了鲜活的创作素材，更真切感受到
县域发展的坚实步伐。将以此次采风为
契机，深耕德江发展实践、挖掘地方特色
故事，把所见所感、所悟所叹融入文艺创
作，用优秀的文艺作品展现德江发展新
貌、传播德江好声音，为彰显德江地域魅
力、推动文旅融合发展、助力乡村全面振
兴注入强劲的文艺动力。

本报讯（冯胜彦） 近日，来自玉屏、万山、石阡
等 8县两区的 50名创业青年齐聚德江县贵州省乡
村旅游重点村、铜仁市新媒体运营人才基地焕河
村，参加又一期乡村全面振兴高素质农民培训，新
一批乡村主播能手将在此诞生。

本次培训由铜仁市农业农村局主办，铜仁市委网
信办协办，贵州振华职业技术学校承办。

参与培训的青年纷纷表示，他们将抓住为期12
天的培训时间，认真学习、相互交流、具体实操，让自
己有一个更好的提升，实现创业换上新赛道，发展干
出好业绩。

全市高素质农民培训班
在德江开课

仲春时节，德江县的山野间尚存丝
丝寒意，煎茶镇上坝光伏烘烤厂外却暖
意融融。近日，烤烟房农闲错季红托竹
荪栽培新技术新模式现场培训会火热开
课，50余名省内外学员围着省农科院专
家争相提问，接地气的答疑互动，让整场
培训满是实干气息。

“竹荪菌包覆土多厚才不影响出菇
啊？”“自家的烤烟房改造成本高不高，自
己动手能改不……”

来自贵州省农业科学院农作物品种
资源研究所的科技人员，围绕红托竹荪
菌包脱袋覆土栽培核心技术，从菌包挑
选、栽培模式选择，到覆土实操、发菌出
菇管护、采收加工，逐一拆解示范，现场
答疑解惑，确保学员听得懂、学得会、用
得上。

“这次培训的菌包脱袋覆土栽培技

术，优势十分突出。”贵州省农业科学院
农作物品种资源研究所副研究员龚光禄
介绍，该技术种源由企业集中标准化生
产，农户直接采购种植即可，产量稳定易
管控；相较传统木材种植技术，不仅产量
大幅提升，还能缩短周期、减少病虫害，
适配规模化种植。

据了解，传统烤烟房仅在烟叶烘烤
季集中使用，全年闲置期长达 9个月，设
施资源利用率较低。而红托竹荪菌包脱
袋覆土栽培技术有多种栽培模式可选，
烤房在稍加改造后即可满足生产需求，
且一株菌包可出菇三茬，单包产量可达
半斤到六两，有效实现闲置设施“空窗
期”的效益转化。

此次培训，现场还设置了测产观摩
与实地参观环节，让学员们近距离直观
了解烤烟房农闲错季红托竹荪栽培新技

术的实际应用效果。
现场公布的测产数据，让学员们眼

前一亮：“一栋 3米×8米的标准烤烟房，
搭六层种植架，实际种植面积约 48平方
米，第一茬鲜竹荪就采收105公斤，前两
茬总产量可达 400-500斤。按每斤100
元市场价算，一栋烤房仅前两茬就能创
收4-5万元！”

作为珍稀食用菌，红托竹荪营养丰
富、市场价值高，曾因技术难题难以规模
化发展。从 2011年开始，贵州便持续开
展红托竹荪栽培技术攻关和示范推广工
作，历经10余年的技术打磨与熟化应用，
2022年，红托竹荪菌包脱袋覆土栽培技
术正式成熟落地，同年被纳入贵州省十
大农业主推技术。

目前，该技术除在贵州省内广泛推
广外，还已应用到安徽、广西、云南等多

个省份，2025年更被纳入全省“3+5”特色
产业布局，成为全省5个百亿级特色产业
培育品种之一。

“看到贵州通过烤烟房把烟草和食
用菌产业错季种植有机融合，特别受启
发。”云南省红河鸿森农业发展有限公司
董事长姜朝鸿作为参训学员，对这套新
技术新模式赞不绝口。他表示，红托竹
荪近年在云南逐渐被市场认可，若能将
贵州的技术和模式引入云南，必将带动
当地烟草、食用菌两大产业协同发展，让
更多烟农和种植户实现增收。

实用技术送到家，产业增收有良
方。这场干货满满的培训，不仅打通了
技术推广“最后一公里”，更让闲置烤烟
房变身“致富车间”，为乡村产业振兴注
入了新活力。

德江“解锁”烤烟房“致富新功能”
王显 周婷婷

实用技术送到家，产业增收有良方

清明临近，春季山林防火工作进入
关键攻坚阶段。德江供电局紧盯林区电
力线路安全防控核心，多措并举开展砍
青扫障、科技赋能、文明祭祀宣传等工
作，构建“人防+技防”立体防控体系，以
精准防控、科学处置，全力守护电网安全
与山林生态安全。

在德江煎茶供电所供电区域山林
内，电力工作人员正抢抓春季有利时机，
有序开展线路通道砍青扫障作业。工作

人员手持专业工具，对电力线路周边的
干枯杂草、低矮灌木以及紧邻输电线路
的高大树木逐一进行清理，彻底清除线
路周边易燃可燃物，从源头斩断树障引
发山火、危及电网安全的隐患，筑牢线路
防火物理防线。截至目前，已累计治理
线路边杂草、树木 258处，为电网安全运
行奠定坚实基础。

“我们依托无人机在线监测等科技
手段，对林区及墓地周边线路开展精准

巡查，及时排查火险隐患。同时积极宣
传文明祭祀，引导群众远离电力设施用
火，多措并举筑牢春季防火安全屏障。”
南方电网德江供电局煎茶供电所客户经
理安明学说道。

除了线下常态化清障，科技赋能成
为德江供电局筑牢防火防线的核心利
器。针对供电区域地势复杂、偏远林区
线路人工巡线难度大、存在监测盲区的
问题，该供电所摒弃传统人工巡线效率

低、耗时长的短板，充分运用搭载高清摄
像设备和红外热成像仪的无人机，联合
线路在线监测装置，按照预设航线对山
林、墓地等火险高发重点区域的电力线
路，开展全方位、无死角巡查。通过无人
机实时回传画面，工作人员可清晰查看
线路周边树木生长情况、易燃物堆积及
违规用火行为，实时排查线路火险隐患，
大幅提升巡线效率与隐患排查精准度，
仅40分钟就能完成传统人工 6小时的巡
检任务。工作人员还深入各村寨，走家
入户发放防火宣传资料累计达 1000余
份，耐心向村民讲解电力设施防火知识，
积极倡导文明祭祀，引导群众自觉远离
电力设施用火，从思想上提升防火安全
意识，营造群防群治的良好氛围。

“我们从严落实山林防火防控举措，
坚持‘科技防控+宣传引导’双轮驱动，全
方位布控、精细化治理，实现重要线路设
备防火点全覆盖，构建智能化防火监测
网络，并常态化开展线路巡查与砍青扫
障，及时消除火灾隐患，全力保障电网安
全稳定运行，守护山林生态安全，促进电
网与山林和谐共生。”煎茶供电所所长代
小东表示。

据了解，德江供电局已累计出动15
组作业人员，全面推进供电区域重点线
路砍青扫障工作，同步开展高频次无人
机巡检，累计出动无人机56架次，巡检线
路长度达123.69公里，处理各类火险隐
患16处。同时，该局主动加强与当地气
象、林业、消防等部门的联系协作，建立
信息共享机制，及时掌握天气变化，协同
做好火灾防控工作。

德江全力守护电网与山林生态安全
李锐涛 王显 文/图

构建“人防+技防”立体防控体系 抢抓农时备春耕

荆角乡：

本报讯（李锐涛 王显） 连日来，德江县荆角乡
抢抓农时稳步推进各项备耕工作，为全年粮食增产、
农业增效筑牢坚实基础。

走进荆角乡各村田间地头，机械轰鸣、群众忙碌
的景象随处可见。为破解农村土地闲置难题，切实提
升土地利用效率，当地各村驻村工作队主动担当、精
准施策，结合各村实际制定专项春耕实施方案，同步
推进闲置田地标准化整理与农田水利配套设施建设，
依托撂荒地整治机制，让闲置土地重焕生机，为春耕
播种扫清各类障碍。乡农业服务中心统筹调度4台挖
掘机奔赴各村，全面铺开农田基础设施建设作业，燕
子村支书挽起裤脚带头砌筑田坎，带领村民加固农田
埂坎，筑牢农田保水保肥基础，形成“上下联动、干群
同心”的春耕氛围。

荆角乡杉树村驻村队长王时先介绍，针对多年闲
置田地利用率低的问题，村里依托自身农田和水资源
优势，为节约劳力成本，全程采用挖掘机开展杂草清
除、土地深翻、田块整平、沟渠疏通等作业，在杉树村
上寨组，挖掘机还同步开展河道破口埋管作业，驻村
工作队组织 6名群众配合管道埋设，累计完成 350
米。通过一系列整治，将闲置多年的零散地块逐一整
理成适宜机械化作业的标准农田，为后续机械化播
种、规范化田间管理提供便利，有效提升土地利用效
益。同时，村里科学规划作业时段，严格把控农时节
点，完成村内4条灌溉沟渠全面清挖修复，确保不耽误
春耕播种，推动闲置土地尽快投入耕种。

荆角乡在推进土地整理工作的同时，同步加快农
田灌溉基础设施升级改造步伐，采取“人工+挖机”协
同作业模式，聚焦灌溉保障、老旧沟渠疏通等关键环
节，全力补齐农业生产水利短板，解决耕地灌溉难
题。针对柏杨村灌溉用电难题，乡党委政府主动对接
供电所，协调推进电力线路架设作业，保障抽水灌田
设备正常运行。荆角乡角口村驻村第一书记曾明介
绍，村里紧盯农田基础设施完善、灌溉能力保障两大
重点，目前灌溉工程已进入收尾阶段。该项目累计铺
设灌溉管道 500米，覆盖耕地 500亩，清理老旧堰渠约
8000米，现已全面完成沟渠、管道查漏试压以及开挖
沟渠回填夯实工作，有效恢复农田通水能力，为春耕
生产筑牢了水利保障。截至目前，已累计清理沟渠
8600米，田坎修复160处，整地400余亩。

清明将至，春意盎然。在德江县，时令美食清明
粑迎来产销旺季。当地餐饮企业坚守传统工艺、创新
销售模式，让这道承载土家乡愁的传统美味走出深
巷，成为擦亮地方美食名片的鲜活样本。

清晨的德江县城，薄雾尚未散尽，红辣子丝娃娃
餐饮店的后厨已一派繁忙。新鲜采摘的清明草经清
洗、煮烂、挤干、切碎等多道工序，与优质糯米粉、面粉
反复揉搓，化作色泽青绿的面团；师傅们手工分剂、包
入秘制馅料，封口后上笼蒸制。短短十几分钟，一个
个清香扑鼻、软糯劲道的清明粑便新鲜出炉，氤氲的
香气瞬间填满整个后厨。

“做清明粑靠的是匠心和手艺，每一道工序都不
能马虎，才能留住原汁原味的土家味道。”从业多年的
制作师傅龙世珍介绍，德江清明粑全程纯手工操作，
泡米、揉面、调馅、包制，每一道工序都坚持传统做
法。同时，秉持“食材现摘、馅料现炒、成品现包现蒸”
的原则，最大程度锁住清明草的清鲜与糯米的软糯。
口味上，专注本土风味，主推腊肉经典馅料——选用
本地腊肉、豆腐干、油渣，搭配鲜辣椒、香葱精心炒制，
成品辣而不燥、香味醇厚。

“每年清明前后，就惦记这口清明粑，味道正宗又
应季，自己吃尝鲜，还能打包寄给外地亲友，大家都特
别喜欢。”市民杨小容的话语，道出了清明粑的受欢迎
程度。

随着市场需求持续攀升，德江餐饮从业者主动打
破地域限制，打通线上线下销售渠道，推出真空包装
保鲜技术，新增快递物流服务，有效延长产品保鲜期，
让清明粑走向更广阔市场。如今，产品不仅覆盖德江
县城各社区、周边乡镇，更通过快递远销贵阳、遵义及
省外多个城市，让小小土家粑粑走出德江，成为远近
闻名的特色美味。

连日来，德江本地餐饮门店纷纷开通预订、选购
等便民渠道，清明粑销量持续走高。据不完全统计，
县域内多家主营门店开售十余天来，日均销量稳定可
观，部分门店单日销量突破千个，不仅满足了市民的
舌尖味蕾，更带动了本地食材采购、群众就业增收，逐
步发展成特色小微产业。

清明粑：“春风的味道”
线上线下“两头旺”

张凤琴 刘川丽 冯胜彦


